Zusammen mit der WINE GALLERY aus Schaffhausen freuen wir
uns auf genussvolle Abende. Zu unserem Gourmet-Menu offnen
wir reife Jahrgange und rare Grossflaschen CLOS D‘AGON.

Fr. 17. und Sa. 18. September 2021, 18.30 Uhr

MUNOT
BLICK

RESTAURANT




CHEFS TABLE AMUSE
Prosecco Extra Dry und Spumante Pink Rosé Borgo Molino

Tomaten hoch drei
Taziki Gazpacho, Burrata, Basilikum
CLOS D’AGON Valmaiia Blanco, Jahrgang 2019

Seeteufel

Hummerschaum, Zucchetti, Auberginen-Kaviar & schwarzer Knoblauch
CLOS D’AGON Blanco, Jahrgang 2014

Hanging tender (Luma, Neuhausen)
Chimichurri-Butter, schwarzer Triiffel, Brunnenkresse
CLOS D’AGON Valmaiia Tinto, Jahrgang 2018

Wagyu vom Rinds Bavette (Luma, Neuhausen)
Jusreduktion, Karotte, Frigitelli, Schmelzkartoffel

CLOS D’AGON Tinto, Jahrgang 2005 & 2010

CLOS D’AGON Seleccion Especial, Jahrgang 2015

Zwetschgen-Tarte
Ahorn-Gelato, Milchstreusel
Chateau Doisy-Védrines, Sauternes, Jahrgang 1995

Gourmet-Menii inkl. Aperitif, Weinbegleitung und Dessertwein
CHF 150.- pro Person (inkl. MwSt.). Die Reservation ist erforderlich.
Telefon: 052 5038140 oder Mail: info @ munotblick.ch oder www.munotblick.ch/aktuelle-events




